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CHEF JUAN/ARROYO

ENSALADAS & PIZZETAS

TOSTADITA DE ATUN (pz) $95 CAPRESE 3200) $ 220
Tostada chica con aguacate, mayonesa spicy y cubos de atin marinado con vinagreta de soya. Con tomate bola, tomate cherry, queso mozarella fresco (100gr) pesto con
cilantro y albahaca, pifion tostado y hojas de albahaca frescas.
GUACAMOLE CARAJILLO (200G) $180 i
Con pico de gallo, chips de maiz azul y peperoni. CESAR CON POLLO (240G) $ 220
Lechuga orejona bafiada en aderezo César, parmesano rallado, tomate
GUACAMOLE CON CHICHARRON DE LA RAMOS (300G) $ 260 e, s pelie & g & (5
Con pico de gallo, chips de maiz azul y chicharrén de La Ramos (100gr).
piee fe g e ! ° BURRATA asomt) $290
CARPACCIO DE ATUN (130G) $ 320 Epsa\ada de Ie_chugas rT\ix.tas orgénicgs, vinagreta de balsamico, queso burrata de bufala (50 gr)
Léminas de atun, vinagreta de soya, jengibre, chiltepin, queso crema, aguacate, alcaparra Hliges eameliEeles, s ¢t jamen seeme (@) y imeiss i,
) g Ya, jeng s PN, g , ag s p
y aceite de olivo extra virgen.
5 PIZZETA MARGARITA $ 280
CARPACCIO DE SALMON (130G) $ 320 Base de tomate queso mozarella (100g), tomate bola, cherry y deshidratado,
Laminas de salmon fresco, artgula, aceite de olivo, jugo de limén, cebollin, queso mozarella fresco (60 g) y hojas de albahaca.
perejil y cebolla morada.
PIZZETA DE ARRACHERA $ 320
CARPACCIO DE RES (200G) $ 360 Arrachera asada (100g), longaniza (50g), jalapefios, salsa de chipotle, queso cheddar (80g)
Laminas de filete de res, jugo de limén, aceite de olivo extra virgen, y queso mozarella (100g)
queso parmesano grana padano y ardgula. )
. PIZZETA DE CAMARON $ 320
TARTAR DE SALMON (200G) $ 320 Camarones asados a la parrilla (6 pz), mozarella rallado (100g), tomate cherry y pesto.
Cubos pequefios de salmén, aceitunas , alcaparras, cebollin, perejil, jugo de
limén y aceite de olivo extra virgen servido con aguachile verde. PIZZETA DE JAMON SERRANO $ 320
i Pizza de jamon serrano (80g), salsa de tomate, tomate fresco y deshidratado,
TORRE DE ATUN (150G) X 5 . $ 360 laminas de parmesano, ardgula y queso mozarella (100g)
Atun fresco, aguacate, mango con vinagreta de soya ligeramente picante,
jengibre y aceite de ajonjolf.
ATUN FUEGO (006) $ 320
Cubos de atun fresco, salsa ponzu ligeramente picante.
COCTEL DE CAMARON (200G) $ 340
Receta tradicional sinaloense con camarones grandes, pepino,
cebolla morada, cilantro y aguacate.
e PESCADO ZARANDEADO (2006) $ 380
TACOS DE CAMARON AL GRILL GPZAS) $ 280 Pescado blanco de temporada con risotto falso de elote, queso cotija y parmesano.
Camardn (21/25) asado a la parrilla (9pzas), en tortilla de jicama, aderezo de chile .
de arbol (no picante), relish de pifia con habanero y cilantro criollo. CAMARONES ZARANDEADOS (SPZAS) $ 460
Marinados y asados a la parrilla, servidos con arroz casero.
SALMON MEDITERRANEO (2006) $ 420
Asado a la parrilla, con tomates cherry, aceitunas, alcaparras y albahaca
ENTRA DAS CA I_ I ENTES acompanado de puré de papa rustico.
ATUN FRESCO SELLADO AL GRILL (00G) $ 420

VOLCANCITOS DE ASADA @pzas)

Tostadas caseras al grill, carne asada y queso manchego.

$95

Costra de ajonjoli y verduras a las brasas.

PULPO A LA PARRILLA (300G)

$ 680

CROQUETAS DE CH|CHARRON (TPZAS, 210 G) $'| 80 Pulpo mariréado en clhiljs sscos,/asaldo a la parrilla, acompafado de
Mezcla de chicharrén prensado y queso manchego, empanizados D) R B CIEEIEE ) GO EE
con panko, bafiados en aderezo de chiles toreados.
BOLITAS DE QUESO (s pzas, 320 GR) $180
Mezcla de queso mozarella, servidas con mayonesa spicy y salsa diabla.

LOS TACQOS porrieza
QUESO FUNDIDO NATURAL $180
Mix de queso manchego (100g) y Oaxaca (100g).
CON CHORIZO $220 TACO CAMPECHANO (p2) $120

. Carne asada (30g), longaniza (30 g) y chicharrén de La Ramos (30g)

ESPARRAGOS A LA PARRILLA (200G) $] 80 con topping de chicharrén crujiente.
Asados a la parrilla con queso parmesano.

TACO GAONERA DE RIB EYE (s0c) $120
COLIFLOR ROSTIZADA 506) $220 Tortilla, costra de queso y ojo de rib eye.
Floretes de colifior bafiadas en aderezo de chiles toreados y queso cotija rallado.
PANELA ASADO (506) $180 TACO GOBERNADOR «r2) . . $120
Bloque de queso panela asado a la plancha, servido con salsa de chile pasilla 3 ReZs de CEIUEIE salteado, costra de manchego servido en tortilla de

9 q p 5 P ? P ? h lladas a la lefia.

guacamole y cebollas encurtidas. arina caseray parriia
PAPAS TRUFADAS (00c) $240 TACO REGIO (60G) $120

Con queso parmesano y aceite de trufa.

MUSLITOS DE PIQUIN @Gs0c)

$280

En tortilla de harina casera, costra de queso, sirloin (60g), rebanada de
aguacate y cilantro criollo con salsas tradicionales regias.

Muslos de pollo deshuesados, marinados en salsa diabla, asados a la parrilla TACO DE LECHON @Pz) $ 130
con salsa cremosa de piquin. Lechén horneado por 5 horas (80g), servidos con salsa verde cruda y de aguacate.
S\(?PdESITmcs)os DE FILETE CON ESCAMOLES pzas) $320 RIB EYE CON ESCAMOLES r7) $ 150
ilete de res g) servido con escamoles, crema, queso cotija y salsa verde cruda. Lémina de rib e 7 X X
i rib eye (60g), frijoles refritos, cebolla caramelizada y costra de queso
con rebanada de aguacate y escamoles (15 gr).
CALAMARES CROCANTES (006) $380
Aros de calamar fritos, acompafiados de ensalada de la casa y mayonesa spicy
CHICHARRON DE RIB EYE ooc) $380
Servido con guacamole, chile chiltepin y tortillas recien hechas.
DE LA PARRILLA
CHEESE BURGER (2206) $ 320
LAS CAZ U E LAS Tradicional hamburguesa Black Angus con queso cheddar, tocino frito y aguacate
en pan de fécula de papa.
CHICHARRON DE LA RAMOS EN SALSA VERDE oo $ 260 P ek s i s b s her G oo b380
En salsa verde, servido con arroz casero y tortillas de maiz (Incluye una cerveza de grupo modelo, excepto stella y ultra. Sujeto a disponibilidad).
ALBONDIGAS DE RIB EYE (200G) $ 280 CROISSANT BURGER (2200) $ 380
Cocinadas en fondo de ternera con hongos y servida con arroz casero y tortillas de maiz. Carne Black Angus, queso, salsa bordelesa, servido sobre un croissant planchado
con aderezo de trufa y jugo de carne.
MOLE ALMENDRADO DE SHORT RIB (2006) $ 340
Estilo casero, con ajonjoli tostado, servido con arroz casero y tortillas de maiz CHAMORRO HUASTECO 00G) $ 380
Cocinado al horno, estilo adobo huasteco (no picante), acompafiado de arroz casero.
BBQ BABY RIBS 506) $ 380
Con fondo de ternera y bbq casera.
SOPAS ARRACHERA ANGUS (506) $420
Al término deseado, acompafiado de papa gajo, cebollitas y chiles toreados.
CREMA DE ELOTE, BRIE Y TOCINO (250MmL) $140 FILETE DE RES (s00GR) $ 780
Crema de elote fresco con queso brie, tierra de tocino y cubos de chile poblano escalfado. ASka)d‘?_ al grill g_ltGFMWnaddO con mantequilla de hierbas, acompafiado de papa gajo,
cebollitas y chiles toreados.
JUGO DE CARNE (50MmL) $160
Con un toque picosito, acompafiado de cebolla, cilantro y chile picado. RIB EYE PRIME (ooc) &3 $ 980
’ Al término deseado, acompafiado de papas gajo fritas, cebollitas y chiles toreados.
CONSOME AZTECA (250M1) $160
Consomé de pollo (100gr) con verdura y arroz estilo casero, servido con aguacate en cubos. MAR Y TIERRA (350 GR Y 3 PZAS) $ 980
Arrachera (350gr) y camaroness jumbo (3 pzas) a la parrilla, flameado en
mezcal Amarés. Acomparado de verduras asadas.
PASTAS & ARROCES
FIDEO SECO CON CHICHARRON DE LA RAMOS @s06) $ 220 MENU INFANTIL
Receta casera regia con chicharrén de La Ramos, crema de rancho, queso y aguacate.
FETUCCINI EN SALSA POBLANA es06) $ 340 MINI PIZZA PEPERONI §150
Salsa poblana cremosa, pechuga de pollo a la parrilla y queso parmesano. PECHUGA EMPANIZADA O ASADA $ 150
PASTA TRUFADA qsoc) $ 360
Fetuccini en salsa cremosa de hongos porcini, portobello y setas. Con trufa negra, parmesano MINI HAMBURGUESA CARAJILLO $ 240
y pistaches caramelizados.
ARROZ CARAJILLO (s0c) $ 360

Salteado con mariscos (200g), soya y un toque de mantequilla.

os crudos puede representar un riesgo pa

J 1@ CARAJILLOMX

propina es opcional mas no obligatori
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TEQUILA Zeuio VODKA exm
COPEO (202) BOTELLA COPEO (202) BOTELLA
 DON JULIO 70 700mi $340  $3500 SMIRNOFF 750 $150 $1500
DON JULIO REPOSADO 700ml $ 290 $ 2,700 SMIRNOFF X1 (TAMARINDO) 750mi $160 $ 1,600
DON JULIO REPOSADO CLARO 700ml $290  $2400 SMIRNOFF ELECTRIC GUAVA 750ml $ 160 $1600
DON JULIO BLANCO 700mi $260  $2500 GREY GOOSE 750mi $295  $2800
PATRON SILVER — $260  $2200 ETE(SVUECDEE&YA 7o0mi ? 125?5 2 ffgg
PATRON REPOSADO 750mi $ 320 $ 2,500 reom! g
N A ABSOLUT AZUL 750mi $150 $1500
oo A0 D ABSOLUT SABORES SIVMEMssosn — 7gon $150  $1500
HERRADURA BLANCO 700ml $ 290 $ 2700 TITO'S _— $ 240 $ 2500
HERRADURA PLATA 700mi $240  $2200
HERRADURA ULTRA 700mi $320 $2900 »
HERRADURA REPOSADO 700m $280  $2600 MEZCAL = I
HERRADURA CRISTAL - ? o POTELA
L (G room! $340  $3500 AMARAS JOVEN 750mI $260  $2200
JC TRADICIONAL PLATA 695mi $190 $1500 .
JC TRADICONAL REPOSADO 695 $190  $1500 A e e o 2200 32300
m : AMARAS CUPREATA 750mi $280  $2750
SPREMIBIC DOIBEL B0 £ $240 51890 AMARAS CENIZO RESERVA ESP. 750m $340  $3500
MAESTRO DOBEL REPOSADO 700ml $ 260 $ 2200 AMARAS AMERICANA — $ 340 $ 3,500
MAESTRO DOBLE DIAMANTE 700mi $295  $2500 AMARAS LOGIA 200m! $340  $3500
CENTENARIO PLATA 700mi $175 $1500 400 CONEJOS JOVEN 750 $200  $1890
CENTENARIO REPOSADO 700mi $175 $1500 400 CONEJOS REPOSADO 750mI $240  $2200
— 400 CONEJOS TOBALA 750mi $260  $2300
EXPERIENCIA ARTICHEAEE + $1,200 5elvcusovr o, UNION JOVEN oom $220  $1890
UNION VIEJO 700mi $280  $2300
CREYENTE ESPADIN 750mi $240  $2200
GINEBRA  Zenguerny CREYENTE CRISTALINO 750ml $280  $2300
COPEO (202) BOTELLA MONTELOBOS 750ml $ 280 $ 2300
TANQUERAY 750ml $ 240 $ 1900 OJO DE TIGRE 750m $ 280 $2200
TANQUERAY FLOR DE SEVILLA 750mI $280  $2200 ILEGAL 700mi $280  $2300
TANQUERAY TEN 700mi $320 $2750
HENDRICK'S 750ml $ 320 $ 2950 RON Bacaroi
BOMBAY SAPPHIRE 750miI $240  $1950 , om0ty BoTELA
BULL DOG 750miI $260  $2500 BACARDI CARTA BLANCA 750 $150 $1500
BOODLES ] $ 220 $1950 BACARDI 8 ANOS 750ml $ 240 $2400
BACARDI MANGO CON CHILE 750mi $150 $1500
BACARDI| RASPBERRY 750mI $150 $1,500
WHISKEY “eroms e BACARDI LIMON VERDE 750mi $150 $1,500
copE0 (2on) soTELLA /ACAPA 23 5 : 750ml $ 340 $ 3,500
FLOR DE CANA 7 ANOS 750mI $ 190 $1,500
jy EEQCLKA'E%SEL oo i ]321% 2;52%% FLOR DE CANA CRISTALINO 750mi $190  $1500
" ’ MALIBU 750ml $150 $1500
j& (B;LOUEDLALBAEBLEL oo éi(;,ggo MATUSALEM CLASICO 750mi $150  $1500
JW DOUBLE BLACK LABEL 750m $340  $3200 mgﬁgﬁtgm EE@ELNV;) oo i}gg 2:'288
JW BLACK RUBY 750mi $ 340 $ 3,200 " '
BUCHANAN'S 12 750miI $340  $3200
BUCHANAN'S 18 750ml $ 5900 e
BUCHANAN'S MASTER 750mi $340  $3200 CHAMPAGNE -
BUCHANAN'S TWO SOULS 750miI $320  $2900 .
BUCHANAN'S PINEAPLLE 750m $340  $3200 NACIEIT oG SNDCIN EREI e IO
CHIVAS REGAL 12 70m $280  $2800 UGB NPICTNINEEITS e ALY
CHIVAS REGAL 18 o e MOET & CHANDON ICE 750 $ 5200
JACK DANIEL'S 7o0mi $200  $1800 MOET & CHANDON ROSE 750mi $ 4650
JACK DANIEL'S HONEY - $200  $1700 QSXVB%QINGSEOLE:E 750mi $14500
JACK DANIEL'S APPLE S $200  $1700 e $ 400
GLENFIDDICH 12 750mi $360  $3200 Clr R RDION CARDIEN S T2 te7m $ 400
COGNAC
B RAN DY COPEO (202) BOTELLA
©COPEO (202) BOTELLA HENNESSY VS 700mi $ 290 $ 3,500
TORRES 10 700mi $160 $1650 HENNESSY VSOP 700mi $ 360 $ 4,850
TERRY CENTENARIO 700mi $160 $ 1,650
COCTELERiA 2 Oz. de destilado
CERVEZA ’
CARAJILLO CLASICO $180 f!CéRgEORDJ;EgDEVINOESFUMOSO $180
e I I $70 '
NEGRONI $180
PREMIUM  MICHELOB ULTRA (355ml) / STELLA ARTOIS (330mi) $ 85 MEE&.&!;Q;%)S e TANQUERAY DRY, CINZANO ROSSO, CAMPARI. (60m) 1
BUFANDA NEGRA $180 BALA DE PLATA $180
JAGERMAEISTER & HPNOTIQ. (60ml) BAILEYS & LICOR 43. (60m!,
DIGESTIVOS e B e, O BEV AR sie0
COPEO (202) BOTELLA MARGAR'TA $180 CLO \/ER )(:LUB $180
HERRADURA ANTIGUO. (240ml) ANGUERAY[DRY:((240mI
eon 4 CHOCOLATE e MARGARITA oesssores 180 LLUVIA DE ESTRELLAS ~ s1e0
HERRADURA ANTIGUO. (240ml) KALUHA & TORRES 10. (240m!,
LICOR 43 HORCHATA $180 MARTINI $180 MIMOSA . $180
JAGERME'STER - ]60 ]’500 SMIRNOFF. (240ml) CINZANO PRO SPRITZ. (240ml;
SA'NT GERMA'N room! 2 250 $ MART”\“ (DE SABORES) $180 OLD FASH'ON , $180
SMIRNOFF. (240ml) JW BLACK LABEL, ANGOSTURA. (350ml
ABSINTH $ 220 BULL $180 PIEDRA $180
AMARETI DI SARON ]80 BACARDI BLANCO. (350ml) HERRADURA ANTIGUO,CHICHON DULCE, FERNET. (350ml)
ANCHO REYES ROJOS 2150 MOJITO $10 CLAMATO PREPARADO  s1s0
BACARDI BLANCO. (350ml) 1) .
ANCHO REYES VERDE $150 MOJITO  oe sasomes: $180 SANGIA NATURAL $180
APEROL $ 150 BACARDI BLANCO. (350m) CIERREENE )
BAILEYS 700mi $150  $1500 PINA COLADA $180 P R B H RO e
CAMPARI $150 COSMOPOLITAN $180 APEROL SPRIT(Z ) $180
CASSIS SlSCA $ ]50 SMIRNOFF. (240ml) APEROL & CINZANO PRO SPRITZ. (300ml;
CHNCHON DULCE $150 MOSCOW MULE $180 VERMOUTNH SPRITZ $180
JW BLACK LABEL (300ml) VERMOUTH ROJO ESPANOL, SODAY TOP DE VINO ESPUMOSO
CHINCHON SECO $150 PINAFIZZ TORRE DE SPRITZ  CHANDON
CINZANO ROSSO $ ]50 BUCHANAN'S PINEAPPLE (300ml) $180 APARTIR DE 5 COPAS CARDEN SPRITZ
CORAJITO $150
FERNET BRANCA 750mI $180 $1500
FRANGELICO $180 —
HPNOTIC 750m $220  $2250 RESFRESCOS G e
(K)APL(';RUTAO FERREIRA i:gg TOPO CHICO womi $75 FRESCA oo $65
STREGA $ 250 TOPO CHICO acuavemesa  7somi - $140 FRESCA FUSION 3s5ml $ 75
VACARI BLANCO $ 150 PERRIER 3zoml $ 75 GINGER ALE 355m  $ 65
VACARI NEGRO $ 150 AGUA CIEL sooml  $50  SIDRAL 3s5m $ 65
7OCO PACHARAN $ 150 COCA COLA uenr 355mi $ 65 SIDRAL LIGHT 355ml $ 65
COCA COLA sinazocar 355mi $ 65 SPRITE 355m  $ 65
5 COCA COLA 355m  $ 65 SPRITE ZERO 355m  $ 65
CAFE E INFUSIONES FANTA sssmi - $ 65
CAFE AMERICANO 240mi $ 65
CAFE CAPUCCINO 240mi $ 65 BEBIDAS SIN ALCOHOL
ESPRESSO 90 $ 65
ESPRESSO DOBLE 120ml $75 LIMONADA (MINERAL / NATURAL)  s4omi $ 65 LIMONADA saom $ 100
INUSION DE SABORES 180m| $ 80 JUGO DE UMON,AGUAM\NERALONATURAL,JARABENATURAL FRUTOS ROJOS
CONEJO TURIN EXTRA 20g $ 25 NARANJADA (MINERAL / NATURAL) 540mi $ 65 Jaeeeduar oniros aodosat
PINADA saomi $ 120 '\GASA%IZT&%A ssom $ 65
ENERGETIZANTES CONGA “ 540mi $ 65 FALTA INFO FALTA INFO
BOOST  2sm  §$ 80 RED BULL TROPICAL  2s5m  $80 CANICA ssom $ 65 ﬁkTA'U\gAATLO ssom $ 65

RED BULL  2s0mi $ 80 RED BULL SUGAR FREE 2som  $ 80 SPRITE CRANADINA, CEREEA
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CARAJILLOS DE AUTOR 355ml | $220 20z pE bestitabo MIXOLOGiA PREMIUM 240ml | $245  2ozpEbestiLlAbo

CONEJO Licor 43®, café express, leche evaporada, salsa de chocolate italiano. GALAXIA HANAU PINA HINA
PISTACHE Licor 43®, café express, leche clavel, monin pistache. JW BLACK LABEL BUCHANA'S PINEAPPLE MEZCAL AMARAS JOVEN
CHURRO Licor 43®, café express, Jack Daniel’s honney, leche evaporada, churro. KUULA LlLlNOE MAUI
CHERRY Licor 43®, café express,brandy, sirope de cereza, salsa de chocolate italiano. DON JULIO 70 JACK DANIEL'S HONEY FLOR DE CANA 12
MAZAPAN Licor 43® (58 ml), frangélico, mix cafe con leche, mazapan.

NA-MAKA-O-KAHA PELE
BAILEYS Bailey’s®, corajito, café expreso, espuma de maracuya, pulpa de mango. TANQUERAY SEVILLA FLOR DE CANA 12

AHUMADO Licor 43®, café express, Hennessy vs , jarabe de cerveza.

MAGNUM Licor 43®, base de vainilla y almendras, espuma de café con chocolate, ganache de chocolate, paleta Magnum®

BAI LEYS Bailey’s®, corajito, café expreso, espuma de maracuya, pulpa de mango. M IXO LOG iA DE AUTO R 240ml I $220 20z DE DESTILADO

LOTUS Licor 43®, café express, vainilla y mix de galleta Lotus
HORCHATA CON FRESA Licor 43® Orochata®, café de olla, fresa, leche evaporada, leche de coco. ZAF'RO LONO MARTINI BOSSA
ON FIRE JW Black Label, licor de café, aztcar de vainilla. STOLICHNAYA TANQUERAY SEVILLA TANQUERAY BOSSA
COCO info info info THE LONG CLOVER KANE KANALOA
CHA| Licor de café Corajito, Matusalem clésico, sirope de chai, leche evaporada. BOMBAY SAPPHIRE AMARAS JOVEN TANQUERAY RANGPUR
2 BENGALA BRUJA INDI RUSSIAN
M |XO LOG |A KlDS 300ml | $150 AMARAS JOVEN TRADICIONAL PLATA SMIRNOFF TAMARINDO
LAGARTO TIKI Jugo de durazno (jumex), leche evaporada, limén amarillo, crema para batir,crema de coco MARGARITA DEL PATRON SIND FRESH SUNSET
ABRAKADABRA Leche Lincott, leche carnation, leche de coco, monin chocolate blanco, jugo de pifia. PATRON CRISTALINO PUERTO DE INDIAS HERRADURA PLATA
LlLlNOE KlDS Ades de guanabana, frutos rojos, jarabe, jugo de limon, soda. .
UVA EXPLOSIVA Soda italiana de uva, jugo de limon, jarabe natural, escarcha de crazy dips, banderilla de arcoiris. AH(E;R)SA\SEREERIRSI;[LZ PEEBR\JA(S)JOE/IEZNZ LA MUIF:A%RLRIESIIEVER’ATRON
FONDO DE BlKINl Soda lItaliana de mora, jarabe natural, jugo de limon, agua mineral, blue berry, banderilla de tiburones.
DONA MARGARITA GUAVA LEMON BOSSA TONIC
POSTRES DON JULIO BLANCO SMIRNOFF ELECTRIC GUAVA TANQUERAY BOSSANOVA
ATE Y QUESO ENVUELTO (260G) $ 280 JW RED LEMONADE MEZCALITA DE ELOTE ASADO
Envuelto en hojaldre, salsa de caramelo salado y servido con helado de queso. JW RED LABEL RIS AL SIS
FRESAS CUBIERTAS CON CHOCOLATE (s piezas, 250 g) $ 280
PAN DE ELOTE (300G)
Con salsa de glorias de Linares, crumble de galletas y helado de dulce de leche. $ 280
PASTEL DE CHOCOLATE (230G) $ 280

Bizcocho de chocolate bafiado con un ligero toque de licor de avellana, servido
con espuma de maracuyd. Decorado con laminas de oro y frutos rojos.

PASTEL DE GLORIAS DE LINARES (300G) $ 280

Helado de glorias de Linares, con campechanas de hojaldre.

FLAN ART (250G)

. A CCONOCER ES NO EXCEDERSE » ALCOHOLINFORMATE.ORG.MX
Flan casero con salsa de cajeta y Matusalem 15 afios, acomparfiado de salsa de kiwi, fresa y mango. CARAJILLOMX.COM - o S 3

J'81@ CARAJILLOMX 5
4 ELEMENTOS (650G)

Receta secreta del chef.



