PRIMEROS

ENSALADAS

Mix de lechugas, queso rallado (80g), tomates baby,
aguacate y aceitunas

BETABEL ROSTIZADO
Betabel horneado y asado a las brazas con crema de quesos, ajonjoli
caramelizado, artgula, vinagreta de citricos y miel de balsamico

BURRATA

Ensalada de lechugas mixtas orgénicas, vinagreta de balsamico,
queso burrata de bufala (50g), higos caramelizados, laminas de
jamon serrano (30g) y tomates baby

$180.00

$180.00

$260.00

CREMA DE CHICHARRON
Crema de tomate rostizado, guajillo y chicharrdn, trozos de
chicharrén crujiente (30g) y crema acida

CREMA DE ELOTE Y QUESO BRIE
Crema de elote fresco con queso brie, tierra de tocino y
cubos de chile poblano escalfado

JUGO DE CARNE
Con un toque picosito, acompanado de cebolla,

QUESOS

$160.00

$160.00

$160.00

QUESO FUNDIDO NATURAL
Mix de quesos (200g)

+ ARRACHERA

+ CHORIZO VERDE

$160.00

$90.00
$60.00

COLIFLOR

Floretes de coliflor banadas en aderezo de chiles toreados y

DEL COMAL

$240.00

SOPES DE MAiZ AZUL CON TUETANO Y ESCAMOLES @r2)
Sopes de masa azul relleno de escamoles (30g) con tuétano (50g)

CAZUELA DE TUETANO
Tuétano sin hueso (120g) guisados en salsa ranchera tatemada,
acompanado de tortillas

SHORT RIB CON SALSA MORITA
Cazuela de short rib (180g) en salsa casera tatemada de chile morita,
acompanado de tortillas

CAZUELA DE ESCAMOLES
Escamoles (50g) a la mantequilla con guacamole, panela asada,
acompanado de tortillas

CROQUETAS

$260.00

$320.00

$340.00

$480.00

CROQUETAS DE CHICHARRON PRENSADO (7r2)
Mezcla de chicharrén prensado (210g) y queso manchego,
empanizados con panko, bafiados en aderezo de chiles toreados

CROQUETAS DE MIX DE QUESOS (spz)
Mezcla de queso mozzarella, servidas con mayonesa
spicy vy salsa diabla

$180.00

$180.00

SEGUNDOS

CHICHARRON DE RIBEVE

Chicharron de ribeye (300g) servido con guacamole,
chile chiltepin y tortillas recien hechas

LECHON EN PIPIAN

$480.00

LECHON EN PIPIAN

Lechdn confitado (200g) con pipian rojo y puré de camote

$380.00

PASTAS

Salsa poblana cremosa, pechuga de pollo a la parrilla (100g)
y queso parmesano

PASTA TRUFADA
Fetuccini en salsa cremosa de hongos porcini, portobello y setas
con trufa negra, parmesano y pistaches caramelizados

PESCADO ZARANDEADO

$340.00

$360.00

ZARANDEADO CON ESQUITES DEL PUEBLO
Pescado blanco de temporada (200g) con risotto falso
de elote, queso cotija y parmesano

CHAMORRO

$360.00

CHAMORRO EN SU JUGO ESTILO CANTINA
Chamorro (5009) en salsa de guajillo y morita con arroz casero

PIZZETAS

$380.00

HONGOS Y TRUFA (8 REBANADAS)
Con pesto, queso mozzarella rallado (120g), queso de cabra, hongos,
artgula, parmesano y aceite de trufa

JAMON SERRANO (8 REBANADAS)

Con salsa de tomate, queso mozzarella rallado (120g), tomates cherry,
jamon serrano (30g), artgula y parmesano

CAMARONES KATAIFI

$280.00

$280.00

CAMARONES KATAIFI (sp2)
Camarones U15 (260g) envueltos en pasta kataifi,

mayonesa spicy y miel de anguila
PULPO

$485.00

PULPO A LAS BRASAS
Pulpo marinado (300g) en chiles secos, asado a la parrilla,
acompafiado de tomate asado y ensaladita de arigula

PURE DE PAPA CON TRUFA $140.00

$680.00

COMPLEMENTOS

PURE DE CAMOTE $140.00

GUACAMOLE

GUACAMOLE NATURAL (200g) $160.00
Con pico de gallo, chips de maiz azul y pepperoni

+ CHICHARRON DE LA RAMOS $90.00
Con pico de gallo, chips de maiz azul y chicharrén de La Ramos (100g)

+ CHAPULINES $90.00

Con pico de gallo, chips de maiz azul y chapulines (30g)

GUACAMOLE MAMUCAS (2009) $190.00
Aguacate en cubos, con pico de gallo, cilantro, aceite de olivo,
granada y chicharron crujiente (50g)

GARPACCIOS Y MAS

TOSTADA DE ATUN $140.00
Con atun fresco marinado (80g), guacamole y
salsa tatemada estilo macha

CARPACCIO DE CALABAZA $290.00
Laminas de calabaza, vinagreta de citricos, queso gorgonzola,
nuez caramelizada, ardgula y crumble de chile guajillo

TORRE DE ATUN $310.00
Atun fresco (150g), aguacate, mango con vinagreta de soya
ligeramente picante, jengibre y aceite de ajonjoli

AGUACHILE DE CAMARON $320.00
Camaron crudo, (150 g) aguacate, pepino persa, cebolla morada y
salsa fresca de chile serrano y cilantro

CARPACCIO DE RES $380.00
Laminas de filete de res (200 g), jugo de limdn, aceite de olivo
extra virgen, queso parmesano grana padano y artugula

SOFT SHELL CRAB

SOFT SHELL CRAB $240.00
Cangrejo de concha suave empanizado (120 g), servido con esquites,
mayonesa spicy y mayonesa de albahaca

TACOS

GAONERA DE RIBEYE CON COSTRA DE QUESO «r2) $140.00
Tortilla, costra de queso y ojo de ribeye (60g)
LECHON @r2) $120.00

Lechon horneado por 5 horas (80g), servidos con
salsa verde cruda y de aguacate

NEW YORK (r2) $120.00
Tortilla de maiz doble con laminas de New York High Choice (40g)

TACO DE RIB EYE CON ESCAMOLES (r2) $170.00
Lamina de ribeye (60g), frijoles refritos, cebolla caramelizada y
costra de queso con rebanada de aguacate y escamoles (15g)

FLAUTAS AHOGADAS (3r2) $240.00
Rellenas de shot rib (150g) bafiadas de salsa verde aguacatada,
lechuga y queso fresco

CAMARON AL GRILL EN HOJA DE JICAMA (@3pr2) $260.00
Camarones (21/25) asados a la parrilla (3 pzas), en tortilla de jicama,

aderezo de chile de arbol (no picante), relish de pifa con

habanero y cilantro criollo

ARRACHERA

ARRACHERA ANGUS CON PAPAS GAJO $480.00
Arrachera Angus (350g) al término deseado, acompafiado de papa gajo,

FILETE DE RES

FILETE CARAJILLO HIGH CHOICE $480.00
Filete de res (200g) con salsa de fondo de ternera, jerez, chipotle,
verduras confitadas y puré de camote

FILETE TAPATIO HIGH CHOICE $980.00

Filete de res (5009) al término deseado, acompanado de
papas gajo fritas, cebollitas y chiles toreados, flameado

con tequila Don Julio Cenizo
RIBEVE

RIBEYE HIGH CHOICE $980.00
Ribeye (5009) al término deseado, acompanado de papas gajo,

cebollitas y chiles toreados
BABY RIBS
BABY RIBS

Costillas baby ribs (350g) con fondo de ternera y bbq casera
con elote dulce asado

$380.00

HAMBURGUESA

HAMBURGUESA CARAJILLO $380.00
De res Black Angus (220g) en pan brioche con quesillo,
banada en queso cheddar y tierra de tocino

SALMON

SALMON AL PISTACHE $420.00
Salmén (200g) salteado de verduras acompanado de puré
de papa rustico y emulsion de hoja santa

MILANESA

MILANESA OREJA DE ELEFANTE $360.00
Milanesa Choice empanizada (250g) con puré de papa trufada
y ensaladita de la casa

MENU KIDS

MINI PIZZA PEPERONI (8 REBANADAS) $150.00
PECHUGA EMPANIZADA O ASADA (150G) $150.00
MINI HAMBURGUESA CARAJILLO (100G) $ 240.00

ESPARRAGOS $180.00 PAPAS TRUFADAS $220.00

Carajillo ® 2022, es una marca registrada | todos los derechos reservados | el consumo de pescados y mariscos crudos puede representar un riesgo para la salud; su consumo es absoluta

responsabilidad del consumidor. precios en m.n., i.v.a. incluido. no tenemos consumo minimo. se aceptan pagos con efectivo, master card, american express y visa. la propina es opcional mas
no obligatoria en este establecimiento. los gramos exhibidos son de la proteina en crudo. todos los platillos y mixologia mostrados en este menu son de uso exclusivo de carajillo® atencion

d 0@ CARAJILLOMX

| en caso de una queja nuestros clientes pueden comunicarse las 24 horas del dia los 365 dias del afio a los siguientes teléfonos: *0311 | 55 5658 1111 (locatel)



TEQUILA v

COPEO (202)

BOTELLA

DON JULIO CENIZO $ 340 $ 3,500 700ml
DON JULIO 70 $ 340 $ 3,500 700mi
DON JULIO REPOSADO $ 290 $ 2,700 700mi
DON J'ULIO BLANCO $ 260 $ 2,500 700ml
PATRQN SILVER $ 260 $ 2,200 750m
PATRQN REPOSADO $ 320 $ 2,500 7s0ml
PATRON CRISTALINO $ 320 $ 2,800 700mi
HERRADURA BLANCO $ 290 $ 2,700 700ml
HERRADURA PLATA $ 240 $ 2,200 700mi
HERRADURA ULTRA $ 340 $ 3,500 7o00mi
HERRADURA REPOSADO $ 280 $ 2,600 700ml
HERRADURA CRISTAL $ 320 $ 2,900 7o00mi
JC TRADICIONAL PLATA $ 190 $ 1,500 so5mi
JC TRADICONAL REPOSADO $ 190 $ 1,500 695mi
MAESTRO DOBLE DIAMANTE $ 295 $ 2,500 700ml
CENTENARIO PLATA $ 175 $ 1,500 700mi
CENTENARIO REPOSADO $ 175 $ 1,500 700ml
7 LEGUAS $ 280 $ 2,600 700mi
GINEBRA Zzyery

COPEO (202) BOTELLA
TANQUERAY $ 240 $1,900 7s0mi
TANQUERAY FLOR DE SEVILLA $ 280 $ 2,200 750mI
TANQUERAY BOSSA NOVA $ 280 $ 2,200 700ml
TANQUERAY TEN $ 320 $ 2,750  700ml
HENDRICK’S $ 320 $ 2,950 7s0mI
BOMBAY SAPPHIRE $ 240 $ 1,950  7s0mi
WHISKEY wormmemsen

COPEO (202) BOTELLA
JW RED LABEL $ 180 $1,500 700mi
JW BLACK LABEL $ 340 $ 3,200 750ml
JW BLUE LABEL N/A $ 20,000 750mi
JW GOLD LABEL N/A $ 4,800 7s0mi
JW BLACK RUBY $ 340 $ 3,200 7s0mi
BUCHANAN’S 12 $ 340 $ 3,200 7s0mi
BUCHANAN’S 18 N/A $ 5,900 7s0mi
BUCHANAN’S MASTER $ 560 $ 3,200 7s0mi
BUCHANAN’S TWO SOULS $ 320 $ 2,900 7s0mi
BUCHANAN’S PINEAPLLE $ 340 $ 3,200 750mi
JACK DANIEL’S $ 200 $ 1,800 700mi
JACK DANIEL’S HONEY $ 200 $ 1,700  700mi
JACK DANIEL’S APPLE $ 200 $ 1,700  700mi
GLENFIDDICH 12 $ 360 $ 3,200 750mi
MACALLAN 12 $ 365 $ 4,100  700ml
BRAN Dv COPEO (202) BOTELLA
TORRES 10 $ 160 $ 1,650  700ml
NACIONAL CORONA / MODELO ESPECIAL / NEGRA MODELO $70 355ml

VICTORIA / BARRIL NEGRA MODELO
PREMIUM  MICHELOB ULTRA (355ml) / STELLA ARTOIS (330ml) $85
Jdgermeifter .

LIGURES @ COPEO (202) BOTELLA
LICOR 43 $ 180 N/A
JAGERMEISTER $ 160 $ 1,500 7o0mi
SAINT GERMAIN $ 250 N/A
APEROL $ 150 N/A
BAILEYS $ 150 $ 1,500 700mi
CAMPARI $ 150 N/A
CHINCHON DULCE $ 150 N/A
CHINCHON SECO $ 150 N/A
CINZANO ROSSO $ 150 N/A
FERNET BRANCA $ 180 $1,500 7s0mI
FRANGELICO $ 180 N/A
HPNOTIC $ 220 $ 2,250 750mi
OPORTO FERREIRA $ 180 N/A
VACARI BLANCO $ 150 N/A
VACARI NEGRO $ 150 N/A
CAFE E INFUSIONES eseresso
CAFE AMERICANO 240m $ 65
CAFE CAPUCCINO 260m $ 65
ESPRESSO som $ 65
ESPRE$SO DOBLE 2om  $ 75
INFUSION DE SABORES isom  $ 80
CONEJO TURIN EXTRA 20g $ 25
BOOST 23sm $ 80
RED BULL 250m $ 90
RED BULL TROPICAL 23sm $ 90
RED BULL SUGAR FREE 250m $ 90

¢ 0@ CARAJILLOMX

VODKA e

COPEO (202) BOTELLA

SMIRNOFF $150 $ 1,500  7s0mi
SMIRNOFF X1 (TAMARINDO) $ 160 $1,600 750ml
SMIRNOFF ELECTRIC GUAVA $160 $ 1,600 7s0mi
GREY GOOSE $ 295 $ 2,800 7s0ml
STOLICHNAYA $ 180 $1,800 7s0m
ABSOLUT AZUL $150 $1,500 750ml
N2
MEZCAL =x
70N
COPEO (202) BOTELLA
AMARA:S JOVEN $ 260 $ 2,200 750ml
AMARAS REPOSADO $ 260 $ 2,300 7s0mi
AMARAS CUPREATA $ 280 $ 2,750 750mi
AMARAS CENIZO RESERVA ESP. $ 340 $ 3,500 7s0mi
AMARAS AMERICANA $ 340 $ 3,500 7s0mi
AMARAS LOGIA $ 340 $ 3,500 700mi
400 CONEJOS JOVEN $ 200 $ 1,890  7s0mi
400,CONEJOS CRISTALINO $ 260 $ 2,300 750ml
UNION JOVEN , $ 220 $ 1,890 700mi
CREYENTE ESPADIN $ 240 $ 2,200 750ml
OJO DE TIGRE $ 280 $ 2,200 750ml
ILEGAL $ 280 $ 2,300 700mi
RUN BACARDI
COPEO (202) BOTELLA
BACARDl: CAR__TA BLANCA $150 $1,500 700mi
BACARD! 8 ANOS $ 240 $ 2,400 750mI
BACARD! MANGO CON CHILE $150 $ 1,500 7s0mi
BACARD! RASPBERRY $150 $1,500 7s0mI
BACARDI LIMON VERDE $150 $1,500 750ml
ZACAPA 23 ~ ~ $ 340 $ 3,500 7s0ml
FLOR DE CANA 12 ANOS $ 280 $ 2,600 7s0mi
MALIBU i $ 150 $1,500 50ml
MATUSALEM CLASICO $150 $ 1,500  7s0mi
MATUSALEM PLAT_lNO $150 $1,500 s0ml
MATUSALEM 15 ANOS $190 $ 1,800 7s0mi
BOTRAN $ 220 $ 2,250 7s0mi
CHAMPAGNE =~
BOTELLA
MOET & CHANDON BRUT $ 4,000 750m
MQET & CHANDON NECTAR $ 4,000 7s0mi
MQET & CHANDON ICE $ 5,200 750ml
MOET & CHANDON ROSE $ 4,650 750mI
DOM PERIGNON $ 14,500 750ml
COPEO (202) BOTELLA
HENNESSY VS $ 290 $ 3,500 700ml
HENNESSY VSOP $ 360 $ 4,850 700mi
COCTELERIA ... cosuce
JARRA DE CLERICOT 2Its $1,200 NEGRONI $200
BOTELLA DE VINO TINTO DE LA CASA, TANQUERAY DRY, CINZANO ROSSO,
MIX DE FRUTAS DE TEMPORADA, REFRESCO CAMPARI. (60ml)
DE LIMON Y UN TOQUE DE GRANADINA
BALA DE PLATA 180
MEZCALITAS $200 BAILEYS & LICOR 43. (60ml) $
MEZCAL AMARAS REPOSADO. (250ml)
BL DY MARY 1
BUFANDA NEGRA $180 STOI%S\IAVA. (240mi) $180
JAGERMAEISTER & HPNOTIQ. (60ml)
CLOVER CLUB 200
ABC $180 TANQUERAY DRY. (240ml) $
AMARETTO , BAILEYS & COGNAQ. (60ml)
LLUVIA DE ESTRELLAS $180
MARGARITA 180
TRADICIONAL PLATA. (240ml) $ KALUHA & TORRES 10. (240mi)
MARGARITA (D€ sABORes) $200 MJMN?PSRAO SPRITZ. (240ml) $180
TRADICIONAL PLATA. (240ml)
OLD FASHION 200
MARTINI $180 JW BLACK LABEL, ANGOSTURA. (350ml) $
SMIRNOFF. (240ml)
MARTINI (DE SABORES) $180 (Ca:slaﬁ)MATO PREPARADO $180
SMIRNOFF. (240ml) , $180
SANGIA NATURAL
BULL $180 LAN CRIANZA. (355m)
BACARDI BLANCO. (350ml) )
SANGRIA PREPARADA 200
Mg;ﬂlﬁma @soml) $180 LAN CRIANZA, SMIRNOFF. (240ml) 3
MOJITO (e sasores) $180 CLERICOT CARAJILLO $200
BACARDI BLANCO. (350ml) TORRE HENDRICK’S HENDRICK'S
PINA COLADA $180 HENDRICK’S / A PARTIR DE 5 COPAS  ~3GIN: -
BACARDI BLANCO. (355ml) MOSCOW MULE $200
STOLICHNAYA (300ml)
COSMOPOLITAN $200
STOLICHNAYA. (240ml) TINTO DE VERANO $180
43 SPRITZ $200 VERMOUTH SPRITZ $200
LICOR 43, SODA Y TOP DE VERMOUTH ROJO ESPAROL, SODA
VINO ESPUMOSO Y TOP DE VINO ESPUMOSO
APEROL SPRITZ $200 ST GERMAIN SPRITZ $200
APEROL & CINZANO PRO SPRITZ. (300ml) ST GERMAIN Y CINZANO PRO SPRITZ
REFRESCOS Ge@ momcin
TOPO CHICO assmi $ 75 FRESCA , sssmi $ 65
TOPO CHICO AGUA DE MESA 7som $ 140 FRESCA FUSION 3ssm $ 75
PERRIER azom $ 75 GINGER ALE 235mi $ 55
AGUA CIEL sooml $ 50 SIDRAL 3sssm - $ 65
COCA COLA assmi $ 65 SIDRAL LIGHT sssmi $ 65
COCA COLA LIGHT sssm $ 65 SPRITE sssm $ 65
COCA COLA SIN AZUCAR 3ssm $ 65 SPRITE ZERO sssm $ 65
FANTA sssmi $ 65 AGUA TONICA 23sm $ 55
LIMONADA (MIN / NAT) ssom $ 65 LIMONADA som $ 100
Jugo de limén, agua mineral o natural, jarabe natural FRUTOS ROJOS
NARANJADA (MIN / NAT) asomi $ 65 e agua mneral
Jugo de naranja, agua mineral o natural, jarabe natural
_ CLAMATO m 65
PINADA som $120 N ATURAL soont $
Jugo de pifia, crema de coco
CONGA ssom $ 75 CANICA ssom $ 75

Jugo de naranja, toronja, pifia, granadina

Sprite, granadina, cereza



GARA]ILI.US DE AUTOR 355ml | $240 20z DE DESTILADO

CLAS|CO Licor 43°®, café espresso, (SHEKEADO) (350ml)

TOLEDO Torres mazapan 45 ml, jarabe de raspberry, jarabe de chocolate.
CONEJO Licor 43@, café espresso, leche evaporada, salsa de chocolate italiano.
PISTACHE Licor 439, café espresso, leche clavel, monin pistache.

CHURRO Licor 43°, café espresso, Jack Daniel’s Honey, leche evaporada, churro.

MAZAPAN Licor 43® (58 ml), frangélico, mix cafe con leche, mazapan.
BAILEYS Bailey’s®, corajito, café espresso, espuma de maracuya, pulpa de mango.

AHUMADO Licor 43°, café espresso, Hennessy VS , jarabe de cerveza.

MAGNUM Licor 439, base de vainilla y almendras, espuma de café con chocolate, ganache de chocolate, paleta Magnum®
LOTUS Licor 439, café espresso, vainilla y mix de galleta Lotus.

HORCHATA  Licor 43® Orochata®, café de olla, fresa, leche evaporada, leche de coco.

CON FRESA

MIXOLOGIA KIDS  soomi 1 s1s0

LAGARTO TIKI UVA EXPLOSIVA

Jugo de Durazno (Jumex), Leche evaporada,
Limoén amarillo, Crema para batir,Crema de coco

LILINOE KIDS

Ades de Guanabana, Frutos rojos, Jarabe,
Jugo de limoén, Soda.

POSTRES

Soda Italiana de uva, Jugo de limén, Jarabe natural,
Escarcha de Crazy Dips, Banderilla de arcoiris.

FONDO DE BIKINI

Soda Italiana de mora, Jarabe natural, Jugo de limén,
Agua mineral, Blue berry, Banderilla de tiburones.

TARTA DE NATA (2509) $280.00
Servida con salsa de rompope Santa Clara y coulis de pitaya
FLAN ART (2509) $280.00

Flan casero con salsa de cajeta y Matusalem 15 afios,
acompafiado de salsa de kiwi, fresa y mango.

PAN DE ELOTE (300g) $280.00
Con salsa de glorias de Linares, crumble de galletas y
helado de dulce de leche.

PASTEL DE CHOCOLATE (230g) $280.00
Bizcocho de chocolate bafiado con un ligero toque de licor de avellana,
servido con espuma de maracuyd. Decorado con laminas de oro y frutos rojos.

PASTEL DE GLORIAS DE LINARES (300g) $280.00

Helado de glorias de Linares, con campechanas de hojaldre.

VOLTEADO DE PINA (2509) $280.00

Con crumble de canela, virutas de hojaldras y helado de vainilla

4 ELEMENTOS (650g) $520.00
Receta secreta del chef

MIXOLOGIA CARAJILLO 2¢om

$260 20z DE DESTILADO

PALOMA NEGRA

Don Julio Cenizo, Licor De Cassis,
Jugo De Toronja.

GALAXIA

Jw Black Label, Licor de Frutos del Bosque,

Citricos , Jarabe Natural

KUULA

Don Julio 70, Mix de Jamaica con Guayaba,

Vino Tinto, Jugo de Limén

NA-MAKA-O-KAHA’
Tanqueray Sevilla, Curazao Azul,
Coco, Jugo de Pifa

CARAJILLO ON FIRE

Jw Black Label, Licor de Café,
Azlcar Mascabado, Crema de Café

ZAFIRO

Stolichnaya, Guanabana, Menta

BENGALA

Amaras Joven, Citricos,
Mango, Maracuya

AGAVE SPRITZ

Herradura Cristal, Lichie,
Jugo de Naranja, Agua Mineral

PATRONCITO

Patron Silver, Concentrado de Maracuya,
Pepino Macerado y Syrop de Lychee

SUNSET

Herradura Ultra, Licor de Meldn,
Jarabe de Canela, Tisana Blue Magic

INDI RUSSIAN

Smirnoff Tamarindo, Jugo de Naranja,
Sal de Chiles

HINA

Amaras Joven, Tomate, Chile Jalapefio, Citricos,
Hojas de Cilantro, Mix Pifia, Maracuya

PELE

Flor de Cafa 12, Licor de Chile, Lichi tiki mix,
Agua de Coco, Jarabe de Maracuya

DONA MARGARITA

Don Julio, Jugo de Naranja, Citricos, Sal

BUCHANITA SPICY

Buchanan’s 12, Jugo de Pifia, Jugo de Limoén,
Jarabe de Agave y Jalapefio

HANAU PINA

Buchanan’s Pineapple, Crema
de Coco, Jarabe de Pifa Asada

LA PATRONA

Tequila Patron, pulpa de tamarindo, miel de agave
y pulpa de mango

KANE

Amaras Joven, Licor de Chile Ancho,
Mix Tropical, Ginger Agave Syrup

BRUJA

Don Julio Blanco, Licor De Hierbas,
Menta, Miel De Agave

SIND FRESH

Puerto De Indias, Sandia,
Menta, Agua Ténica

NINFA

Jw Black Ruby, Mix de Frutos Rojos,
Toronja, Jugo de Arandano

MARTINI BOSSA

Tanqueray Bossanova, Vermouth
Blanco, Vino espumoso

EXPERIENCIA ARTICHEIBE naeitie i mmmane
gor\i]%li()o 700ml $4, 6 5 0 . 0 O *Producto sujeto a disponibilidad

CARAJILLOMX.COM  CONOCER ES NO EXCEDERSE « ALCOHOLINFORMATE.ORG.MX
d' 1@ CARAJILLOMX
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